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パスタ、うどんだけじゃない！手打ち感覚のそばも自由自在 

簡単・お手軽・ヘルシーな家庭用製麺機、遂に登場 

『我が家の麺職人』 
１２月２０日 ラオックス公式サイトにて先行販売開始 

  

ラオックス株式会社（本社:東京都港区、代表取締役：羅 怡文、証券コード：8202、以下：当社）

は、素材を入れてボタンを押すだけで簡単に多彩な麺を作ることができる「我が家の麺職人」を、

2013 年 12 月 20 日よりラオックス公式サイト（http://www.taskal-shop.net/）にて先行発売いたし

ます。なお、同サイトにて 12 月 12 日より予約受付を開始します。 

 

 今回発売する「我が家の麺職人」は、独自の“圧力プッシュ”により、本体内 1 回の撹拌が手こ

ね 6 回分に相当する技術を用いることで、麺をこねる時間を大幅に短縮。短時間でコシのある麺

に仕上げることを可能にしました。付属品の 4 種類のアタッチメントを取り付け、麺作りに必要な食

材を入れてボタンを押すだけで、最短 18 分で手早く簡単に麺を作ることができます。さらに、お好

みに応じて粉の種類を変え、市販の野菜ジュースやパウダーなどを入れることにより、ご家庭で

低カロリーでヘルシーな特性オリジナル麺作りも可能になります。 

 

2006 年から 2012 年の 6 年間で、1 世帯当たりの年間支出額は、米が 30,967 円から 28,931 円

へと減少する一方、麺類は 16,292 円から 17,563 円へと上昇しており（出典：総務省統計局 家計

調査）、今後家庭内での手作り麺への注目度も高まっていくことが予想されます。炊事の‘時短’を

望む主婦が多い中、「我が家の麺職人」なら、手作り麺にかける労力と時間を大幅に短縮でき、か

つ本格派の麺を提供することが可能です。 

 

「我が家の麺職人」には、毎日の食卓で使える 5 品目のオリジナルレシピブックが同梱されてお

ります。今後は、当社公式サイトだけで入手できる専用レシピも、順次公開して行く予定です。美

味しく簡単にできる「我が家の麺職人」専用レシピを多数提供することで、「手間をかけずにコシの

ある本格派の麺を食べたい」という消費者のニーズに応え、毎日の健康的な食生活をサポートし

ます。 

【製品/製品貸出/画像提供に関するお問い合わせ】 

ラオックス株式会社 商品開発本部 担当: 山崎／下村  

TEL: 03-6852-8870 受付 9：00～18：00（土日祝除く） 

FAX: 03-6852-8871 E-mail： info-joyoung@laox.co.jp 

【報道関係に関するお問い合わせ】 

共同ピーアール株式会社 担当：向井／塚本 TEL: 03-3571-5175 

mailto:info-joyoung@laox.co.jp
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『我が家の麺職人』製品特徴 

 

■特徴１ 安心・安全野菜麺などのオリジナル麺が作れます！ 

栄養を考え、水の代わりに野菜ジュースなどを加えて、ご家庭で我が家のオリジナル麺

を楽しめます。また、麺の素材も選べるため、お子様のアレルギー対策をお考えのご家

庭にもおすすめです。 

 

 

■特徴２ お店のあの味！２段階の“こね”でコシのある麺が作れます！ 

独自開発の撹拌機能により、生地を作るまで 1000 回以上手で揉んだのと同レベルの“こ

ね”を実現。また、生地を押し出す際に圧力をかけることで、さらに強いコシをもった

製麺を実現しました。 
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■特徴３ お手軽 場所を取らないコンパクトサイズ 

縦 33cm、横 19.5cm、奥行き 26cm のコンパクトサイズだから置く場所にも困りません。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【「我が家の麺職人」の使い方】 

最短１８分！粉を入れてボタンを押すだけのカンタン操作 

粉を入れてボタンを押すだけで、こねから製麺までおよそ 18 分で行います。 

こねから製麺までできるのは、我が家の麺職人のみ！ 

製麺中に下準備ができるので、お料理のお時間をかけずに本格的な麺が楽しめます。 
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【製品概要】 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

型 番 JYS-N6  我が家の麺職人 

希望小売価格 24,780 円（税込）/ 23,600 円（税抜） 

発 売 日 12 月 20 日 

本 体 色 ホワイト 

付 属 品 
フランジ（長方形・丸穴 大・丸穴 小・マカロニタイプ）、 

水計量カップ、粉計量カップ、ヘラ、ブラシ、掃除用ピン 

電 源 交流 100Ｖ 50／60Ｈｚ共通 

質 量 4.7ｋｇ 

定格消費電力 200Ｗ 

コ ー ド 長 1.6ｍ 

外 形 寸 法 330×195×260ｍｍ 

販  売  元 神田無線電機株式会社 

製  造   元 九陽股份有限公司 

 

※この製品は、日本国内用に設計・販売しています。電源電圧や周波数の異な

る国では使用できません。 


